Pizzaioli
— por un dia -
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TALLER DE PIZZA
SIN GLUTEN
PARA PEQUES
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SABADO 23 DE MAYO - LA NONNA CARMELA




ué haran
los peques

>> Aprender como se hace una masa
sin gluten que si queda bien.

>> Amasarla con sus propias manos.
>> Elegiringredientes y montar su pizza.

>> Llevarsela a casa en una caja perso-
nalizada con su nombre.

Queé se
llevan

> Su pizzq, lista para disfrutar.
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>> Diploma oficial de pizzaiolo.
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> Delantal de La Nonna.
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> Lareceta original de la masa,
firmada por Carmela.

Mientras los pizzaioli estan al lio en la
cocina, vosotros os tomdais un café (o dos)
tranquilamente en la terraza. 90 minutos
de respiro. Os los habéis ganado.
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Sdbado 9:30 h La Nonna 90 minutos
23 de mayo Carmela

Plazas
limitadas

INSCRIPCION
OBLIGATORIA
Y POR ORDEN
DE LLEGADA

CARMELA

ES OTRO ROLLO



