
SÁBADO 23 DE MAYO ·  LA NONNA CARMELA

Pizzaioli
por un día

(Y PADRES EN APUROS)

TALLER DE PIZZA 
SIN GLUTEN 
PARA PEQUES 
CELÍACOS 



Qué harán
los peques01

02

03

>>

>>
>>
>>

Aprender cómo se hace una masa 
sin gluten que sí queda bien. 

Amasarla con sus propias manos.

Elegir ingredientes y montar su pizza. 

Llevársela a casa en una caja perso-
nalizada con su nombre.

Qué se 
llevan
>>
>>
>>
>>

Su pizza, lista para disfrutar.

Diploma oficial de pizzaiolo.

Delantal de La Nonna.

La receta original de la masa, 
firmada por Carmela.

¿Y los 
padres?
Mientras los pizzaioli están al lío en la 
cocina, vosotros os tomáis un café (o dos) 
tranquilamente en la terraza. 90 minutos 
de respiro. Os los habéis ganado.

DIPLOMA OFICIALEN GRANADA A 23 DE MAYO DE 2026

FIRMA

Gracias por convertirte en un auténtico maestro pizzaiolo sin gluten.

Hoy has amasado, creado y horneado tu propia pizza como todo un profesional.

¡La Nonna Carmela ya te considera parte de la famiglia!

Pizzaioli
por un día



WWW.CARMELAESOTROROLLO.ES

INSCRIPCIÓN 
OBLIGATORIA 
Y POR ORDEN 
DE LLEGADA

Plazas
limitadas

Sábado 
23 de mayo

90 minutos 9:30 h La Nonna 
Carmela


